Menu

Osteria Marcanton

Chef
Way{m'ni Christian



.antiloasti

Tnsalatina tpica 4 mare con gomoforini ¢ olive taﬂﬂiascﬂe €
fantasia di pesce ¢ crostacei al vapore

Mazzancolle all” arancio con lw/énta croccante

Cagpmnte in vellutata i vo@o&: veraci ¢ curty

Serie di carpacci con frutta ﬁesca ¢ crostini al butro

Crema di zucca con Zméwttine di baccali ¢ ricotta

@Zfzyetta a frutti zﬁ mare con crostim cﬁ pane a[/é lmtate

Primi

gnocc/{etti 4 patate con cappesants ﬂam[eri ¢ Zaisti/ﬁ 4 zqﬂemno €
Strozzaprety ﬁtti a mano ai frutti di mare

Sgaﬂ[etti di Ramut “Pasta ﬁﬁcetti” alle vonﬂolé veract
Taﬂﬁo/t"ni a/ﬁmﬂui/& ed erba azw/ﬁna

&'nﬂuine “Pasta ﬁ[icetti” all astice (min. 2 pers,)

‘ZQ'sotto di pesce ¢ crostacet mantecato a[fumetto /anﬂui[& (inin. 2 pers,)

15,00
20,00
15,00
17,00
17,00
16,00
18,00

16,00
15,00
16,00
16,00
20,00
15,00

Secomfi

ﬂnﬂui{& a ferri

Pescato di stagione ar ﬁm; a[jfmw 0 tn guazzetto
(romba, coda di rospo, spigola, scorfano ecc)

Cappesante gratinate

gamferoni ol sale di Cervia

fi&tto di tonno con cipoﬂ& di Tropea ¢

aceto Balsamico di Reggio Emilia

Fratto i pescato

Fritto masto di calamari ¢ ﬂamﬁm; zucchine croccanti
* 3 ok

Solo su Zormotazione
Catalana di crostacei (win, 2 pers,)

g'riﬂliata di crostacet (win. 2 pets)

€ iy 450

allfy, 550
16,00
20,00

15,00
15,00
16,00

€  Hw
ad 35,00



